TTG MASAKAN INDONESIA

TUMIS JAGUNG LOMBOK HIJAU

Bahan-bahan :

Pipilan jagung muda 2 cgk
Mentega 3 sdm
Tomat merah dipotong 3 bh

Lada secukupnya
Bawang merah iris 3 bh
Lombok hijau iris 3 bj

Garam secukupnya

Cara membuatnya :

Bawang merah ditumis dengan margarine (mentega), dimasukkan : lombok
hijau, potfongan tomat, lada, garam dan jagung.
Dimasak ditutup selama 10 menit, sampai jagung menjadi lembut.
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